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NUSSLISALAT VORSPEISE
MIT SPECK, E1 & CROUTONS HAUPTGANG
WHITE HOUSE SALAT VORSPEISE
GEZUPFTER BLATTSALAT HAUPTGANG

MIT RUEBLI, GURKEN, TOMATEN UND KNUSPRIG
PIKANTEN NUSSEN

AN HAUSGEMACHTEM ACETO BALSAMICO

FEINES RINDSTARTAR VORSPEISE

MIT KAPERN, GURKEN, ZWIE BELN HAUPTGANG
FRISCHER BUTTERTOAST

WHISKY ODER COGNAC

RINDSFILETCARPACCIO VORSPEISE

MIT PARMESAN HAUPTGANG
HAUSGEMACHTER A CETO BALSAMICO

HAUSGEMA CHTE MORCHELRAHMSU PPE VORSFEISE
iM ZURCHER LOFFEL SERVIERT HAUPTGANG
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SUPPEN

KLEINE PORTION ALS HAUPTGANG?

FR. 4.~ REDUK'.FION VOM
HAUPTGANGPREIS



FLEISCH

BIG WHITE DEAL

PANIERTES RIESENSCHNITZEL
VOM SCHWEINSTEAK 300

MIT PREISELBEEREN UND POMMES FRITES SERVIERT

RINDSFILETGESCHNETZELTES
AN SENFRAHMSAUCE
MIT BUTTERREIS

BURNING BEEF

RINDSFILETMEDAILLONS SAIGNANT
SAUCE CAFE DE PARIS

AUF DEM RECHAUD SERVIERT
POMMES FRITES
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HEINFELDER LUMMELI
RINDSFILETMEDAILLON

MIT KRAUTERKRUSTE

UND 24 KARAT GOLD UBERBACKEN 7

DREIERLEI KRAUTERBUTTER l; _
MIT POMMES FRITES SERVIERT. </ ¢
- - \/
.‘ / e
KLEIN 150 GRAMM N
45.00 “
GROSS 200 GRAMM , /
54.00 |

WIR BRATEN UNSER RINDFLEISCH MEDIUM
FALLSSIE EINE ANDERE GARTSUFE WUNSCHEN
TEILEN SIE UNS DIES BEIM

BESTELLEN MIT
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~
KLASSIKER

CHATEAU BRIAND g
SAUCE BEARNAISE '
POMMES FRITES
KLEINE GEMUSEBEILAGE

AB 2 PERSONEN
69 / PRO PERSON

IN 2 GANGEN SERVIERT
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WIR BRATEN UNSER RINDFLEISCH MEDIUM
FALLS SIE EINE ANDERE GARSTUFE WUNSCHEN,
TEILEN SIE UNS DIES BEIM
BESTELLEN MIT



FLEISCH

POULETBRUSTCHEN GOLDSCHATZ 36

MIT 24 KARAT GOLD UBERBACKEN
DREIERLEIHAUSGEMACHTE BUTTER

BAKED POTATOE
GEFULLT MIT SAUERCREME,
LAUCH UND SPECK

BEILAGENANDERUNGEN

TRUFFELBUTTER 2

BAKED POTATOE
GEFULLT MIT SAUE RCRE ME

LAUCH UND SPECK
TRUFFEL POMMES FRITES

BEILAGENSALAT

ALS BEILAGE ZU ANDEREN GERICHTEN 5
ZUSATZLICHE BEILAGE 10

BAKED POTATOE SERVIEREN WIR ERST AB 1 8.00

GRILLTIME




weet Heart

Rav ioli

gef ullt mit Mozzarella und Basilikum
hausgemachteTomatensauce 36
Spaghetti 40

an getruff elter Rahmsauce
mit Sommertruffel

Eglifilets 38
Knusprig paniert und frittiert
hausgemachte Sauce Tartar
Butterreis
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SUSSSPEISEN

WEET WHITE HOUSE TOWER
TO SHARE OR NOT TO SHARE
SUSSES ZUM TRAUMEN

MIT ZUCKERWATTE VERZIERT
35

MIT GIVE AWAY

45

SCHOKO DREAM

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN

MIT VANILLEEIS IM HIGH HEEL SERVIERT

ROSA ZUCKERWATTE MIT

GIVE AWAY!!!

KUGEL ZUM MITNEHMEN

26 .
WHITE HOUSE MAIL :
BRENNENDE SCHOKOLADENHALBKUGEL
COUPE DANEMARK
GRAND MARNIER

GIVE AWAY
26

COFFEE BUBBLE
GERUHRTER EISKAFFEE
MIT VANILLE-UND
KAFFEEGLACE

20

HAUSGEMA CHTER CRUMBLE
MIT ZWETSCHGENKOMPOTT
UND ZIMTGLACE
21



ICE CREAM

ERDBEER/ HIMBEER (SORBET)

KAFFEE/ESPRESSO

SCHOKOLADE
PISTACHE

VANILLE

ZIMT

- CITRONE (SORBET)

DOPPELRAHM- MERINGUE

1 KUGEL g
2 KUGELN 10
3 KUGELN 5

FTER THE MEAT
COMES THE TREAT...

SELFIE CAPPUCCINO
SENDE UNS DEIN BILD
12

v CARAMELTED DY
KAFFEE MELANGE

CO CKTA"_S MIT CARAMELSIR UF-’M

10

GIN TONIC
HENDRICKS TONIC WATER, GURKEN
16

BURN BABY
KAHLUA, BAILEYS, GRAND MARNIER
16

COCO BUTTERFLY
MALIBU, ANANASSAFT
COTTON CANDY
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J eden Donnerst ag
ab 18.00U hr

Chateau Briand

in 2 Gangen serviert
Pommes Frit es

Gemusebeilage
Fr.45.— pro Person (stattI'r. 69.-)

das Essen kann nichtvorausbestellt werden
das Gericht kann nicht verandert werden






